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Schweineschultern im
Minutentakt

Mitte September fand im westfalischen Rheda-Wiedenbrick die 1.Deutsche Meisterschaft im Ausbeinen statt, In den Ka-
tegorien Handwerk und Akkord wurden zum ersten Mal ermittelt, wer am schnellsten und saubersten Knochen und Knor-
pel aus Schweineschultern ausldsen kann. Initiator des attraktiven und spannenden Wettbewerbs, der iiber die Fleisch-

branche hinaus grofle Beachtung fand, war der neu gegriindete Verein Fleisch und Freude”

ie Idee filr den Werthe-
D werh sei bei einem Glas

Rotwein entstanden, er-
innert sich Withelm Leuze, Inha-
ber der Firma Friedrich Dick | Deij-
gisaw). Yor gut einem Jahr habe er
it Clemnens Tinnies zusamimen
gesessen und dariiber diskutier,
wie sich das Ansehen des Berufs-
standes und das Image der Bran-
che weiter verbessern lassen.
Schnell war man sich einig, dass
e5 schon etwas Unpewdhnliches,
nicht Alltdghches hranchre, nm
tlas Interesse der Cffentlichkeit zu
wecken. Spektabulir sollte es sein
und mugleich serids. Und was wi-
rewolhl besser geeipnet, das The-
ma Fleisch ins Zentrnum der Auf-
merksamkelt zu ricken, als ein
Wettstreit zwischen ausgewiese-
nen Spezialisten der Branches Ein
sl hes Spekiakel lockt nicht nur
dlie Medien, sondern ist anch bes-
tens geeignet, um die hohen Hy-
giene- und Qualititsstandards in
den Betrieben und die Sorgtalt bei
der Verarbeitung zu demonsirie-
ren. Auf diese Weise lassen sich
mehrere Fliegen mit einer Klappe
schlagen. Die Idee einer Deur-
schen Meisterschaft Im Ausbei-
e war ge boren.

Wenn die beiden damals geahnt
héinten, was filr ein Aufwand an Ar-
beit mit der Organisation anf sie
zukommt, hitren sie ihren Plan
vermuitlich rasch wieder aufigege-

ben, [as anfinglich als iiber-
sclaubarer Event gedachte Vorha-
ben entwickelte zunehmend Ei-
gendynamik und zog iImmer wei-
tere Krelse, bis es schlieBlich zu e
ner Riesenveranstaltung wurde,
Es scheint fast so, als ob viele in
der Branche nur auf das Signal
zum Aufhruch gewartet hatten
und froh waren, dass endlich je-
mand die Sache in die Hand
nimmr®, berichter Lewze. Fast
itherall =ei die kdee einer Meister-
sehaft auf Zustimmung gestofen
und so war es auch nicht allzu
schiwer, Hilfe und Unterstirzung

Per Videokamera warden alle Aklionen bis ins Detail auf die groRe Leinwand im Festzalt i FMmgm{-

2 finden. Viele haben sich aktiv
ander Vorbereitung beteiligh, aus
der Fleischindustrie, aus Verarbej-
iungsbetrieben oder auch Grofi-
kunden. Der Deutsche Vieh- und
Fleischhandelsbund e.V. und der
Bundestachverhand Fleisch &V
witren gerne berelr, die Schirm-
herrschaft fiir dieVeranstaltung zu
iibernehmen. Doch otz aller LUn-
rerstiitzung lag die Hauptlast bel
der Vorbereitung auf den Schul-
tem der Initiatnren Clemens Tén-
nies wred Willelm Leuze. Der Inha-
ber der Friedr Dick GmbH
schétzr, dass inseinem Tnterneh-
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men eine Arbeitskraft fast ein hal-
bes Jahr mit den Details derVore-
reitung beschiiftigt war. Im B + C
Tonnes Fleischwerk, wo man sich
um die Infrastrukiur kKimnerte,
von der Bereitstellung geeigneter
Haumlichkeiten fiber Ausnistun-
gen bis zur Schurzkleidung, diirfie
der Aufwand wahrscheinlich dop-
pelt so hoch gewesen sein.

Eine Harley-Davidson
fiir den Sieger

Organisiert wurde die Veranstal-
tinn g o ned gegrlinderen Verein
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Impressionen einer Meisterschaft

Am Mamgen des Wellkampltages harrsche Vor jeder Wetkamplrande wurden die Teilnelmer Mitinitiator Wilkelm Leuze von
nech die sprichwinliche Rube vor dem eingewiesan unid noch einmal kurz mit den Regeln tler Firme Dick latte allen Grond,
Sterm rings um das grofe Festelt und dis vartraul geimacht sich diber den Edolg der gelunge-
Firmenstiande der Sponsoren. nen Veranstaltung zu freuen

£

Trotz aller dukerlichen Gelassenhai war tlin Sofan nach jeder Runden ging die fachkompeteme Jury daran, die
Spannung vor dem Wettkampl doch anzumerken. Sauberkeit der Schnitte und die Ausbente inlividuell 2u beweren,
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Viele Besucher nutzten die Mialichkeit, den Wetthewerb direkt im

Zerlegebetrieh von der Tribiing ans zu verfolgen.

Fleisch und Freude e\ Ein MName,
der zugleich auch Programm ist.
Soll er doch andeuwten, dass
Fleisch, Spafs und Lebensfreude -
bei aller Ernsthaftigheir des Wen-
bewerhs - eng mireinander ver-
Pinden sind. Erklarte Absichi der
Veranstalter war es deshall, die
Ausbeinmeisterschaft in einem
leperen und unterhaltsamen Rah-
ment durchrufiihren. Als Vorlage
diente ein dhnlicher Werthewert,
der kirglich in der Schweiz im
kleineren RBahmen stattfand.

Teilnahmeberechrigt waren alle
Fachkriifte, die in der deurschen
Fleisclhwirmschaft ordnungs-
gemih beschiifrign sind. Um die
Ausgangsbedingungen sportlich
und fair zu gestalten, konpten die
Tellnehmer entwader In der Kate-
gorie Flelscher Handwerk oder
Fleischer Akkord an den Start ge-
Tenn. Die Auifa e war klar und so-
fort verstindlich, so dass anch
tachunkundige Zuschauer keine
Miihe hatten, den Wertbewearb 2
folgen: mehrere Schweineschul-
tern mit Waden soliten moghichss
schnell und sauber ausgeleint
werden. IndenVormunden dred, in
der Keinen und grofen Finalmn-
despiter jewedls 5 Stick. Bewertet

wurde nichr allein Schnelligkeir,
soqudern auch Qualitit: filr Schnit-
te oder Stiche ins Fleisch oder ver-
bliebene Enorpel wurden feit-
strafen aufgeschlagen. Im Kern
ginges also darum, ein miglichst
profies,  zusammenhingendes
Fleischstitck zu erhalten, das sich
nachfolgend auf vielfilrige Weise
weiter verarbeiten lisst, Unmittel-
bar nach jeder Bunde bewertete
eine komperente und speiel pe-
schulte Jury die Ergebnisse, so
dass schnell feststand, wer die
nichste Bunde erreicht hat Auf
die Sieger warteten attraktive
Predse im Cesammwert von 30,000
Eume. Draranter eine chiromblit.
Fepde Harlev-Davidson fiir den
Sieg in der Kategorie Akkord.

kein Wunder, dass der Wetthe-
werb innerhalb der Branche auf
grofies Interesse stieB. Rund 160
Teilnehmer batten mum Stichtag
pemelder; zwei Drittel davon in
der Karegorie Akkord, das restli-
che Dirittel beim Handwerk, Bel
vielen hiitte die Ausschrefiving der
Meisterschafi wohl auch ohne
wertvolle Preise den Ehroeis pe-
weckt. Es kbommit schlieBlich nicht
allen hifufig vor, dass man sein
Ednnen in einem viel heachreten

Im grofien fé;uﬂt konnte man den Wattbumrlubauwm bei Speisen
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und Getrénken auf der grolten Leinwand verfolgen,

Werthewerh unrer Bewels stellen
kann. Bereits die Vorkimpfe wa-
ren Uberaus spannend und schhe-
zen Hundere Zuschauer in Bann.
Sie konnten den Wertkam pf direkr
im Zerlepebereich mirverfolgen.
Diafiic hatte man eigens  eine
Tritwine mit Siczplatzen errichtet,
die den fuschanern gure Sicht auf
jeden der 16 Tische erméiglichie.
Da die Meisterschaft unter Pro-
duktionsbedingungen statifamd,
wurden alle Besucher vorschrifts-
mwiliie vom der Haube bis zum
Schubiberzieher  eingekleidet
und musste die Hygieneschleuse
passieren. Wer waollte, konnte die
Wertkiimpfe auch auf der grofen
Leinwand im Festzelt life per Vi-
deolibertragung verolgen. Zwei
mobile Kamerateams waren stin-
dig vor Ort, um die Wenkimpie im
Dretad abaudichren.

Veranstaltung hatte
Zeitweise
Volksfestcharakter

D Trubel und die besondene At-
mapsphare in der Halle machten
einipen Teilnehmem doch sicht-
lich wm schaffen. 5o sehr sich auch
alle bemiikten, Jcool® und gelas-
sem i wirken, war einigen die
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MNervositit  bereits  beim - Ein-
marsch  anzumerken. Vor so
grofem Publikum hatte vermur-
lich keiner der Aktiven jemals zu-
vor Schweineschultern  ausge-
beint. Die Wettkiimpfe waren prii-
zise peplant und wurden piimki-
lich durchgezogen. In derVornin-
de brandete der Beifall von den
Hiingen imViertelstundentakt auf,
wenn die Teilnehmer wie Gladia-
toren im Kettenbvemd an die Zer-
legetische sogen, Jeder durfte mit
den gewolmten eigenen Messern
antreten. Berufsbekleidung wie
Stechschutz. Kopfbedeckung und
Einwegschiirzen wurden kosten-
b 2ur Veerfilguig pestellc

Vor jeder Runde wurden noch ein-
mitl die Regeln erkldr und dann
hiek es volle Konzentmation. Auf
das Kommande ,Los® greift sich
jeder die erste Schweineschulter
umnd stife fachgerechit das Messer
neben dem Knochen ins Fleisch.
Trotz  generell  emheltlicher
Schnimtechniken hat fast jeder
seine elgenen Keinen Tricks, um
die Knochen miglichst efekiv
aus der Seholier 2 losen: hier ein
geschickter Dreher, dort ein zu-
sitzlicher kurzer Schnitt. Oibnwohl
inder Halle kaum mehr als 7 Grad
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herrschen, geraten die Fleischer
ing Srhwitzan, Zoumal thnen Zait-
nehmer anden Tischen genao
dlie Finger schamen, Mur die Les-
ten der Vorrumlen haban i
Chanee, wich ler fwischenmmn-
den bis ins Finale vorzukampfon.
Alles in sl wurden imverlanle
tler Welikimple mehr als 1.200
Schweeinosclltorn ausgebeint,

Liereits am Wettkampttag zeich-
nete sich ab, dass die beister-
soeduall aim valler Tirfolg wird. Alles
War pertekt arganiziert und Lef
mit der Prizizion eincs Whnwerks
ab. Fund wm das grofe Festzelt
hatte das Breignis zeitwellig fast
Volksfestcharakrer. Ein schianer
Erluvlg [ir die Crganisaloren, ins-
beconders die Firmen ldnnies
und Dick. Trotadem bleibd Wil-
Il Lewse bescheiden:  Evenls
diesar Grofenordnuns sind heu-
le nichl mehr machhar, wenn
nichl der persinliche Binsale
und dic chrenamtiche Arbedt
viglar Belailigler dahinler sle-
hen® Bund 20 Sponsoren und
Farderer haben makzeblich zum
Torfolp Bveipet ragen, Sanvohl Creld
alz auch =achleistungen wurden
gespendet, sol os nun Bior oder
ter &Slram fiir das Teseeel |

Finanzielle Erlgse fiir
ruménisches Kinderdorf
gespendet

Schon am Abend vor den Wett
kitmpfen herrschre grobker An-
drang. Dhie Veranslalier hallan
zur. Blan-Weike hacht™ geladen
Einc Licnefiznany, die graken
Anklang in der Branche fand.
GO0 Pereonen nahmen teil, das
Testraltwar dichr gefillt.  Welir
[rasslan leider nichl hingin®, be-
dauert Leuze, denn ez lagen gut
200 Karmerwiinsche mehr oo
Auch viel Prominerns war anlpe-
laufen, vom Schalke-Manager
Ttudi Assauer bis zum Wurstfa-
brikarlen wndd T Bayem-hana-

ger Uli Hoepall, Obwobl simrli

che Gelrnks pespimsen waren,
imiess e sie bl werlen, Aus
gurem Grund, denn den Brlis
aus Speisen und  Geirdnkean
spandele dervarein Tleisch und
Frende fiir das Kinderdorf Pofa-
nd Sedrelui im moménischen
Kronsladi, Thas Togagement [ir
behindome Waiscnkinder st
lem Verzin ein echies anliegen
nnd wurde nicht oy el dieser
WVeranstaloung prakrizicrn 16.000
Tumn kamen allsin an digsem
Abend Zusammen. Am knde der
Ausbein-Meistersclhaft dlirfic dic
Summe noch hther gelegen ha-
ben, denn man rechnets mit
weiteren Erldscn aus Familien-
Tzt wid Sponsarenbeilrdzen.

Die gelunpens YVeranslallung in
Fhieda-Wiedebriwck halle [vlglich
mehrere Cewinner Ua wiren
sungichsl die Sieger im Weilhe-
werh, die sich jelsl Deuwlsche
Mcister im Ausboinen nennen
cliirfen, Tn der Kalegorie TTand-
werk gewann Rodi Schwabe aus
Freibarg, in der Kategoric Alkord
wear sanharib Felo aus Fadertsirn
crivlgcicln Ebenzo e diirfon
sich die ruminischen Kinder, de-
nen susdlaich pehallen winl,
Cowonnen hat abor auch dic
Fleischindustrie, dic einen Tag
lang iiberans positiv im Zentrum
dffentlicher  Aufmerksamkeit
stand. Das teresse dor Verbrau-
chier und der KMedien war enorm
I*resse, Rundiunk und [y haben
Berichlal, Ty hal zich Beslitigl,
cass veranstalmingen dissar Art
publibumswirksam sind und ¢i-
nen hohen Werbewsert habwen, The
Melsterachaft im Aushelnen hat
das Potential, 7o einer festen
Crriife inaler AuGendarsilung
cer Branche, vielleicht sopar z
giner Tradirinn, su werdan. Wil
helm Lewse will sich jedanfalls
dadiir cinsetzen, dass sic in 2 Tah-
ren erment durchgefitht wird,
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