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Wettkampf der Besten

Erik Tober und Michael Bernhardit siegten bei der Zweiten Deutschen Zerlege-Meisterschaft, an der
rund 100 Fleischer aus ganz Deutschland tellnahmen

Geschwindigkeit und Prazision zahlen sich aus,
auch wenn es darum geht, als Bester der Besten
bel der Deutschen Zerlege-Meisterschaft auf
dem Treppchen zu stehen. Neben dem person-
lichen Gewinn fiir die Champions ging es auch
darum, das Image der Branche aufzupolieren.
Dies alles gelang im Rahmen des Wettbewerbs
auf dem Betriebsgelande von Ténnies-Fleisch in
Rheda-Wiedenbriick hervorragend.

citweise  herrschie  rund
z um dis Pesteelt ein wahrer

olksfesi-Charakier.  Filr
di¢ 100 Teilnehmer aus den Ka-
teporien | Handwerk™ und Ak
kord" ging es darum, maglichs
schnell eine  Schweineschulter
fachgerecht #u 2eregen, Jeder
Schain, der danchenging, kosete
erheblichen  Punkiverlust.  Die
drohende Zeitstrafe von 50 Se-
kunden fiir einen groben Patoer
machte manchem Matador des
Ausheinmessers  einen  Sirich
durch die Gewinnehancen.
In jeder Sparte blieben im Halbfi-
nale jeweils wvier Kandidoien
fibrig, die om die ersten Pl
kmpften, Waren es im Vorfeld je-
weils drei Schweineschultern, so
erhibe sich der Schwierighedts-
grad fir die Finabisten noch eln-
mal. Flinf Scholern galt es 2 be-
wiiltigen.
Duabei legte der Gesamisieger Eril
Tober aus Triglice mit einer Net-
toreil von 2,51 Minuten ein atem-
beraubendes Tempo vor. Da wuch
die Juraren nur wenig an der
Qualigit der Arbeit aussusetzen
haten, errang er den Gesamisieg
und die Harey Davidsom. Der
eweile Platz in der Kategorie | Ak-
kord® ging an Christian Anton
Schimid aus Ellwangen, Platz drei
an S Cllgin (Glitersloh), Vier-
ter wurde Perry  Gradehand
{Schkiina).,
Mit einer Nettozell von 2,54 Mi-
nulen war auch der Bestplatzierte
der Handwerker, Michael Bern-
hards, nur knapp vom Gesamisieg
entlernt. Platz zwe belegte in die-
ser Kategorie Karsten Neuber
(Wadersloh-Tiestedde),  gefolg

vom Pravid-Ralph Hoffmann (Rt
i d. Rot), Vierter wurde Robert
Kok (Kohlberg).

Hohes Miveau

Mach Ansicht der Juroren war
kem Unterschied im Niveau zwi-
schen Handwerk und  Akkord
mehr festzustellen. Allerdings ha-
be sich im Laufe des Wetthewerbs
schon frith die Spreu vom Weizen
getrennt. Die Ermitthing der Vier-
velfinalisten sei daher rechi un-
prroblematisch gewesen.

Karin Tech, als Marketingleiterin
der Firma Dick mitverantwortlich
fiir die Organization, freute sich
chenso wie Gastgeber Clemens
Tinmies fiber den pelungenen
Wetthewerh., Die Erfabrungen des
letzten Jahres seien dabei einge-

Beim Finale galt es, fiinf Schultern in kirzester Zeit

sauber zu reregen.

fossen und umpesetd worden
Das Emizerren von Abliiufen ge-
lang dabei ehenso wie eine Ver-
besserung der Bedingungen fiie
Juroren und Auswerteleam, So
musste die Mannschafi, die die
Zahben und Statistiken erstellie,
micht mehir im Kalen bibbermn,
sondemn  komnie  mit  iheem
technischen Equipment in einen
klimatisierten Kontrelleaum ein-
ziehen, Hinter den Kolissen sorg-
ten Huben Schwarskopl, Annete
Wiese, Elke Nuoffer und Petra
Schleifer binnen weniger Minuten
nach den Wetibewerhs-
runden fiir die Ergeb-
nislisten und die Rang-
fplee der Teilnehmer,

Moderiert  worde  das
Geschehen im o gekithl-
ben Zerdegeraum wie im
letsten Jahe von  Kard
Handel (Tieol) und Ko
Wick (Schoweiz). Die
Moderation konnte
auch auf einer Grof-
bildieinwand per Vi-
deodibertragng im
Festzelt am anderen En-

Champion Erik
Tober freute sich
den Gesamisieg,
eine na

Harley.

Fotos: Heck

de des Tinnies-Gelindes mitver-
fiolge werden. Wer jedoch die Live-
Ammosphére schiitae, erhielt beim
Eingang in die ,Zerlege-Arena
Schutzkleidung wnd einen Ptz
auf der eigens angelegten -
schavertribiine.

Der olvmpische Geist, der da-
bel spiirbar wurde, wirkse sich
auf die Gesamtsmasphiire aus,
Viel Applaus, Hindeklatschen
und Trampeln mil den FiiBen
kompensierte bei den Fuschou-
ern e vorschrifismBiy herr-
schende Kile in der Weithe-
werhshalle. Filir die Telinehmer
war es ein weilerer  Anspom,
Bestleisungen m zeigen. Wenn-
gleich viele im Yorfeld mupgeseben
hatten: Fs brascht Mul, sich
cinem Wenkampl zu sicllen, bed
dem o5 wm werivodle Prilmien
peht wnd bel dem die Besten
des ganzen Landes pegencinander
antreten.” Karl Handel kommen-
tiene dies mit den Worten: |, Die
Bereischall zur Gemeinschalt im
Wettkampd und ¢in besonderes
Gefilhl fir den Umgang mit
Fleisch ist schon notwendig, wenn
e Infer amirdn.

Offentliches Interesse

Finem Team des ZDE das einen
Eingeren Beltrap fiir das Mittags-
migazin am folpenden Montag
produzierie,  wurde  ebenfalls
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Alle Sieger in den Kategorien ,,Akkord” und ,,Hand-
werk” zeigten hervorragende Leistungen.

deutlich, mit wieviel Sorgfalt und
Professionalitit bei der Verede-
lung von Fleisch zu Werke gegan-
gen wird. In einer arbeitsteiligen
Gesellschaft werde es auch in die-
sem Bereich der Lebensmittelher-
stellung deutlich, wie wichtig
Teamwork einerseits und Spezia-
lisierung andererseits sind. Zu-
dem gelang es, die Bandbreite
der Berufsfelder und Karriere-
chancen fiir junge Leute in
der Fleischwirtschaft aufruzeigen.
Jetzt”, so Kurt Wick, |, bleibt nur
noch der Wunsch offen, dass
Fleisch beim Verbraucher nicht
nur unter dem Aspekt des Prei-
ses, sondern auch unter den
Mafistiben der Qualitiit betrach-
tet wird.” Leider jedoch wiirden
die Vorleistungen, die vom Bau-
ern bis zum Handel erbracht wer-
den, kaum geschiitzt,

Clemens Tonnies lobte bei der
Siegerehrung, die er gemeinsam

mit Wilhelm Leuze von Dick und
Karl-Heinz Wagner vornahm, den
Ehrgeiz und das Kinnen aller
Teilnehmer, die sich dem Wettbe-
werb gestellt haben. Sein Dank
galt besonders den Juroren und
den Organisatoren. Die Zerlege-
Spezialisten hiitten eine sensatio-
nelle Leistung gezeigt, ,.noch eine
Klasse besser als im Vorjahr",
Wihrend der Gesamtsieger die
schwere amerikanische Motor-
radlegende mit nach Hause neh-
men konnte, erhielt der Beste in
der Kategorie Handwerk einen
scheck iiber 5000 Euro. Fiir den
Viertplatzierten in der Kategorie
~Handwerk”, Robert Kok, hatte
der Gasigeber eine besondere
Primie gestiftet, da dieser als Ein-
rger in der Finalrunde absolut
fehlerfrei gearbeitet hatte. Den-
noch reichte die Gesamtpunki-
zahl nicht fiir einen Platz auf dem
Siegertreppchen. Der Sonder-
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preis bestand aus einer Einladung
in die Loge beim niichsten Heim-
spiel auf Schalke.

Das Engagement von Ténnies bei
diesem FuBballclub schlug sich
auch in der Dekoration des Fest-
zeltes sowie in der . Weifs-blauen
Nacht* am Vorabend des Wett-
fosnphes niedes. Dy Grenmierits
kommt dem , Verein Fleisch zur
Freude der Kinder* fiir Fiirder-
projekte zugute.  Rainer Heck

Sauberkeit und
Frische leasen

Berufskleidungs-Leasing ist vielen
Unternehmen bekannt. Nun ist es
auch moglich, Produkte fiir den
gesamten Hygienebereich inklu-
sive der Ausstattung der Wasch-
riume zu leasen. Die Firma Alsco
in Killn hat ein umfassendes Pro-
gramm von Schutzfangmatten bis
zur Ausstattung von Wasch- und

Toilettenrilumen im Leasingan-
gebot. Indoor-Matten kinnen ein

besonderer Blickfang in Ge-
schiffisriiumen und Ubergangsbe-
reichen mil einer erhdhten Kun-
denfrequenz sein.

Neben der starken Werbewirkung
kann damit auch die Sicherheit
auf rutschigen und glatten Biden
erhiht werden. Ab 20 Stiick kin-
nen die Matten geleast werden.
Ein Kauf ist ab einem Exemplar
mijglich. Dariiber hinaus bietet
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106 Teilnehmer traten zur

2. Deutschen Zerlegemeisterschaft
in Rheda-Wiedenbriick an und be-
warben sich — getrennt in die Ka-
tegorien ,,Handwerk” und , Ak-
kord” — um den Preis der Besten,
eine Harley Davidson. Die Sach-
und Geldpreise iibergaben Wil-
helm Leuze und Clemens Ténnies
(knieend von rechts).
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Heck

Fille war eine Zuordnu
Schlachttierk6rpers nur
Abfragen von Zusatzinfoi
nen beim Schlachtbetriel
lich, wie die QS Qualitit
cherheit GmbH laut Anga
Zentralverbands der De
Schweineproduktion e.V.
feststellte.



