BAYERN

Botschafter
und Vorbilder

afz | dd | Bayreuth m Zwei Fleischer-
meister engagierten sich in den ver-
gangenen Jahren ehrenamtlich in der
Lehrlingsausbildung im eigenen Be-
trieb sowie im schulischen Unterricht
innerhalb der oberfrankischen Hand-
werkskammer und in den Innungen.
Die Auszeichnungen , Verdiente Aus-
bilder“ erhielten dafiit nun Erwin
Lang aus Forchheim und Kurt Preufi-
ner (2. und 3.v.1.) aus Hof.

In einer Feierstunde wiirdigte die
Handwerkskammer fiir Oberfranken
deren Leistungen in der Lehrlingsaus-
bildung. Die Vergabe des Titels sei eine
besondere Auszeichnung des Bayeri-
schen Staatsministeriums fir Wirt-
schaft, sagte Kammerprdsident Tho-
mas Zimmer (links). Erwin Lang bildet
seit mehr als 20 Jahren junge Men-
schen zum Fleischer oder zur Fachver-
kéuferin aus. Seit dieser Zeit engagiert
er sich auch in seiner Innung.

In auflerordentlicher Weise habe sich
Kurt Preufiner seit iiber 30 Jahren
nicht nur in Oberfranken, sondern in
ganz Bayern eingesetzt, unterstrich
Zimmer. Zudem habe er viele Jahre das
Amt des Lehrlingswarts der Innung
Hof-Wunsiedel inne und bis zu diesem
Jahr auch das des Landeslehilings-
warts. Als Obmann des Bezirks Ober-
franken vertrete er die Interessen aller
Metzgereien im Regierungsbezirk.
Der Kammerprasident lobte weiter,
dass die Geehrten im Ausbildungsbe-
trieb eine Schliisselrolle tiberndhmen
und damit den Erfolg der dualen Aus-
bildung sicherten. Vor allem in klei-
nen Unternehmen sei dies mit einem
hohen zeitlichen und persdnlichen
Engagement verbunden. Zu den Gra-
tulanten zdhlten Kreishandwerks-
werksmeister ~ Christian ~ Herpich
(2.v.r.) und HWK-Hauptgeschiftsfiih-
rer Thomas Koller.

BAYERN

Blumen zum 95.
von Maria Ammon

afz | dm | Schwaig m Eine grofie Gra-
tulantenschar aus den Reihen des Se-
niorenclubs der Innung Niirnberg lief8
Griindungsmitglied Maria Ammon an
ihrem 95. Geburtstag hochleben. Bei
der Feier iiberreichten der Vorsitzende
Manfred Hauck und Bernd Griebel der
Jubilarin an ihrem Ehrentag ein Pra-
sent und Blumen. Maria Ammon ge-
hért schon seit
der Griindung
vor 16 Jahren
zum Senioren-
Club. Mit ihrem
Mann leitete sie
einst einen
Pachtbetrieb. Bei
der Vereinsfeier
im Stammlokal
in Schwaig woll-
ten auch die Ehrenmitglieder Heinz
Jung und Hans Lutz aus der Innung
nicht fehlen, genauso wie der Ehren-
Obermeister der Niirnberger Backer-
innung und ehemalige Stadtrat Karl
Pabst. Von der ortlichen Metzgerge-
nossenschaft Evenord kamen der Vor-
standsvorsitzende Horst Schneider
und Vorstand Karlheinz Lorenz, vom
Chor der Fleischerinnung die Vor-
standsmitglieder Alfons und Josef Fi-
scher sowie Fritz Pickel, vom Niirnber-
ger Fleischer-Solo-Chor Adolf Riedel.

BAYERN

Meisterbrief fiir zwei Fleischer

afz | buc | Erflangen m ,Sie sind die Zu-
kunft unseres Handwerks und unseres
Landes®, gratulierte Kreishandwerks-
meister Siegfried Beck von Erlangen-
Hersbruck-Lauf in der Erlanger Hein-
rich-Lades-Halle 27 Junghandwerkern
und fiinf -handwerkerinnen aus 14 Ge-
werken zu ihrem Erfolg in der Meister-
prifung. Mit Mittelfrankens Hand-
werkskammer-Prasident Heinrich

Mosler iiberreichte er die ersehnten
Meisterbriefe auch an zwei Metzger:
den 23-jahrigen Benjamin Neudecker
aus Falkendorf und den 33-jdhrigen
Holger Bock aus Uttenreuth. Beide

Heinrich Mosler (rechts) und Siegfried
Beck gratulierten den Jungmeistern
Benjamin Neudecker und Holger Bock
(von links). | Foto: buc

hatten die Fleischerschule Augsburg
besucht.

Vor tiber 150 Gésten lobte Beck die
Nachwuchskrifte als leistungsfahig
und das Handwerk als wichtige Kon-
stante im turbulenten Wirtschaftsle-
ben. Es passe sich stets modernen An-
forderungen an und wahre dennoch
seinen Charakter. Um kiinftigem Per-
sonalmangel vorzubeugen, forderte
der Backermeister eine gute praxisna-
he Schulausbildung unterhalb des
Gymnasiums.

Festredner Heinrich Mosler beschei-
nigte dem versammelten Meister-
nachwuchs aus den Landkreisen Er-
langen-Hochstadt und Niirnberger
Land: ,Sie haben erkannt, dass der
leichte Weg in die Selbststindigkeit
nicht der richtige ist.“ Und: ,Hand-
werk hat nicht nur Vergangenheit,
sondern auch Zukunft.“ Das machte
er mit einem humorvollen Blick ins
Jahr 2020 deutlich - Handwerker seien
mit traditionellen Familienbetrieben
beim Thema Frauenquote weit voraus,
setzten moderne Akzente mit ihrer
Présenz im Internet und seien ein ent-
scheidender Faktor, wenn die ange-
strebte Energiewende in Deutschland
funktionieren solle.

BAYERN

Metzgerei Walk setzt auf Kontinuitat

afz | hst | Mithlhausen m Im Rahmen
einer Betriebsfeier wurden bei der
Metzgerei Walk in Miihlhausen zahl-
reiche Mitarbeiter geehrt. Die Metzge-
rei hat in den letzten Jahren stark ex-
pandiert und erdffnete vor kurzem ih-
re 22. Filiale. In der Oberpfalz, Mittel-
franken und Oberbayern ist die Firma
vertreten, die mittlerweile {iber 350
Mitarbeiter beschaftigt.

Juniorchef Josef Walk dankte seinen
treuen Mitarbeitern und tberreichte
Urkunden und Geschenke. ,Die lange
Betriebszugehorigkeit macht auch
deutlich, dass wir eine bodenstdandige

Ludwig Walk (10. v. I.). | Foto: hst

Firma sind, die besonders auf Kont
nuitit setzt“, sagte Walk.

Die zu Ehrenden waren bis aus Inga
stadt, Niurnberg, Ochenbruck un
Erlangen angereist. Aus der Region u
Miithlhausen wurden folgende Mita
beiter geehrt: Fur zehn Jahre Betrieb
zugehorigkeit Gerhard Beck, Thom
Wittl und Hermann Markl aus d
Filiale Berching sowie Antje Krauss
aus dem Stammbhaus in Miihlhause
Fiir 20-jahrige Treue erhielten Monil
Wittmann, Annett Pleisteiner-Thiec
und Elke Rackl aus der Filiale in Nej
markt ein Prdsent.

Die Geehrten mit den Juniorchefs Gerlinde und Josef Walk (links) und Seniorchef

denerl .
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< ALTMEISTERFEIER
Bei der Alimeisterfei-
er der Kreishandwerk-
erschaft Heilbronn-
Ohringen erhielten
sieben Fleischermeis-
ter aus der Innung
Heilbronn-Hohenlohe
ihren Goldenen Meis-
terbrief von Kammer-
prasident Ulrich
Bopp. Das Bild zeigt
von links Obermeis-
ter Harald Hohl,
Wilhelm Ammon,
Horst Pfenninger,
Heinz Fémzler, Alfred
Wiirttemberger, An-
dreas Lang, Hans
Pfenninger sen. und
Otto Geiwiz. | bad

BADEN-WURTTEMBERG

Azubis engagiert fiir ,Aktion Kindertrdume”

afz | egs | Bad Mergentheim m Die

Azubis der Gewerblichen Berufschule
Bad Mergentheim unterstiitzten die
»Aktion Kindertraume e.V.“ der deut-
schen Fleischwirtschaft, die es sich
zum Ziel gesetzt hat, schwerkranke
und behinderte Kinder und ihre Fami-
lien zu unterstiitzen und ihnen beson-
dere Wiinsche und Traume zu erfiillen.
Das Fachlehrerkollegium der Abtei-
lung Nahrung-Fleisch mit Susanne
Thienel, Kerstin Lanig-Wyes und Kurt
Radinger wurden auf den Verein auf-
merksam und stellten die Aktion ihren
Schiilern vor. Die jungen Leute waren
sofort hellauf begeistert, dass auch
Kinder in Deutschland Hilfe erfahren,
und schmiedeten Pldne fiir die Umset-

zung einer Aktion unter dem Motto

»Fleisch macht Schule - unterstiitzt
Aktion Kindertraume®. Sofort war
Klar: Die zu verkaufenden Produkte -
gefillte Snacks - sollten im prakti-
schen Unterricht selbst hergestellt
werden und in den Pausen in der Schu-
le angeboten werden. Die Schiiler teil-
ten sich in drei ,,Fleisch macht Schule-
Verkaufsgruppen®, die gegenseitig in
Wettbewerb traten, entwarfen Plakate
mit passenden Mottos und dekorier-
ten ihren Verkaufsstand. Auch ein mo-
biler Stand war unterwegs, der durch
das kreative Umhdngeplakat und die
bunten Tiacher und Luftballons iiber-
all sofort auffiel. Am Ende hatten die
Azubis in ihren Pausen stolze 189 Euro
gesammelt, mitdenen nun ein Kinder-
wunsch erfiillt werden soll.

Das ,Fleisch macht Schu-
le"Team Uberwies 189
Euro fiir die ,Aktion Kin-
dertraume”. | Foto: egs

NORDRHEIN-WESTFALEN

HESSEN

Die Kasseler singen
und schlemmen

afz | zsc | Kassel m Die Kasseler Fl
schersinger feierten ihren Jahresa
schluss mit Griin- und Rotkohl zu
Giansebraten. Vorsitzender Volk
Loffler (rechts) und sein Kollege Geo
Wafimuth dankten Chorleiterin Ki
ten Fischer mit einem Prasentkorb f
ihre Arbeit. Zu den Gésten gehor
auch Ehren-Obermeister Giinter St
deroth. Dank der Sponsoren war d
Gabentisch reich gedeckt: Die Pfing;
reise nach Flandern als Hauptgewir
ging an Harald Schramm.

Goldmeister Jakob Kriill und Heinz Prill

afz | rh | Frechen m Zwei Goldene
Meisterbriefe tiberreichte Obermeister
Wolfgang Axer im Rahmen der
Winterversammlung der Innung
Rhein-Erft. Bei dieser Gelegenheit lob-
te er die Verdienste der beiden Senio-
ren. Jakob Kriill und Heinz Prill hatten
sich fiir die Kollegen zum Teil seit Jahr-
zehnten engagiert. ,In der heutigen
Zeitisteine Ehrung fiir das 50. Meister-
jubildum schon etwas Besonderes®, so
der Obermeister, ,,ein halbes Jahrhun-
dert Handwerksmeister zu sein, zeigt
eine lange Verbundenheit mit dem Be-
ruf.“ Als die Senioren ihre Meisterprii-
fung ablegten, habe man noch vor ei-
ner ganz anderen Situation gestanden,
als dies heute der Fall sei.

Heinz Prill absolvierte seinen Meister-

kurs in Frankfurt, nachdem er zux
Industriekaufmann  gelernt hat
Nach ein paar Semestern Studium.
der Fachhochschule fand er C
schmack am Fleischerhandwerk. |
Zug der Umsiedlung des schwieg
elterlichen Betriebs fasste er den E:
schluss, in das Unternehmen einz
steigen. In zwei Jahren und neun M
naten gelang es ihm, vom ersten Lel
tag bis zur Meisterpriifung vorzudrs
gen. Anschlieend tibernahm er d
Betrieb und baute ihn in den folge
den Jahren und Jahrzehnten aus.
Jakob Kriill schloss seine Meisterp:
fung in Passau ab. Nebenher, so
wihnte er, habe er auch noch «
Schwimmmeisterpriifung in Baye
absolviert.

Obermeister Wolfgang
Axer iiberreichte die
gerahmten Urkunden an
die Goldmeister Jakob
Kriill {rechts) und Heinz
Prill. | Foto: th




